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DECRETO N° 149/2021, DE 29 DE ABRIL DE 2021.

Certiﬁ'co e dou fé que, nos termos da Lei
Organica do Municipio, este ato foi Publicado

-'=>"Placard da Prefeitura Municipal na Presente “Altera e acrescenta dispositivos e redacdes ao
Mta Decreto Municipal n° 148 de 20 de abril de 2021, em
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Varjéo, 22 1 O 12 conformidade com a reunido, realizada no dia 29 de

abril de 2021, pelo Comité de Prevencido e Combate

%Sﬂ ao COVIDIY, e da outras providéncias.”
'\j’%ponséve

O PREFEITO MUNICIPAL DE VARJAO-GO, no uso das atribuigdes que lhe

conferem as Constituigdes da Republica, do Estado de Goids, bem assim a Lei Organica do

Municipio e

CONSIDERANDO o que fora deliberado, na reunidio do Comité de Prevengdo e
Combate ao COVID-19, do dia 27 de abril de 2021 e, consequente, lavrado em ata;

CONSIDERANDO o cenério pandémico vivido no Municipio de Varjdo, cuja
analise advém do numero de diagnosticos semanais de contaminagdo pelo Novo Coronavirus
(COVID-19 e/ou Sars-CoV-2).

DECRETA:

Art. 1°. Fica alterada a redagfo do artigo 6° do Decreto Municipal n° 148 de 20 de

abril de 2021, que assim passard a dispor:

Art. 6°  Nos termos da Nota Técnica n® 1/202] - GAB- 03076, fica também
estabelecido no dambito do Municipio de Varjdo — GO, que os Restaurantes,

bares, distribuidoras, minimercados, feiras-livres, pit-dogs, clubes, associ'aQZSes,
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clubes de pesca (“pesque e pague”), estdncias de lazer, quadras
esportivas/campos, deverdo seguir criteriosamente as normas contidas no
Protocolo Geral no que couber, observados ainda os seguintes critérios:

I - Os restauranies e congéneres, no periodo em que estiverem autorizados a
Juncionar, deverdo observar a lotacdo mdaxima de 30% (trinta por cento) de sua
capacidade de acomodacdo;

II — Antes da abertura do estabelecimento, deverd ser redlizada a limpeza do
sistema de exaustdo e de fodos os equipamentos, utensilios, superficies e
instalagdes. Os trabalhadores devem ser orientados quanto as medidas de
precaugdes e controle que serdo adotadas;

11 — Os estabelecimentos devem limitar ¢ programaragendar o atendimento do
seu puiblico, de maneira a organizar o atendimento baseado, por exemplo, em
reservas de assentos, para evitar aglomeragdes no local:

IV - Para viabilizar o distanciamento entre os clientes no saldo, podem ser
removidas algumas mesas ou somente algumas de suas cadeiras, mantendo
distdncia de no minimo 02 (dois) metros entre as mesas. Na impossibilidade de
inutilizagdo de mesas e cadeiras, pode ser colocado um alerta ao cliente
informando para ndo usar a mesa ¢ cadeiras ao lado, sendo permitido no
mdaximo, grupos de 04 (quatro) pessoas por mesa e proibido o atendimento de
clientes em pé;

V'~ Devem ser afixados em locais visiveis carlazes ou placas de aviso aos
usudrios, orientando quanto & higienizagdo das méos com dgua e sabdo ou
preparagdo alcodlica a 70% (setenta por cento) e também quanto & importdncia
de ndo conversarem enquanto sdo servidos;

VI - Disponibilizar dispensadores de parede, de mesa ou similares abastecidos
com preparagdo alcodlica a 70% (setenta por cenlo), em locais estratégicos, para
uso dos clientes durante permanéncia no estabelecimento;

VII — Dar preferéncia para atendimento “a la carte”, mas, se utilizar o
autosservigo, (atendimento tipo self-service), deve-se estabelecer Junciondrios
especificos para servir os clientes, mantendo 0 maximo de distanciamento

possivel, para evitar o compartilhamento de utensilios como colheres e pegadores
entre os clientes. ()\QM
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VIII - Disponibilizar aos clientes talheres devidamente embrulhados ou talheres
descartaveis;

LX — Disponibilizar temperos e condimentos em sachés ou em porgoes
individualizadas, diretamente da cozinha, a cada cliente:

X — Adequagdo para uso de carddpios que nio necessitem de manuseio ou
carddpios que possam ser higienizados (menu board, carddpio digital com QR-
code, carddpio pldstico de reutilizacdo ou de papel descartavel). Se reutilizavel,
realizar a higienizag¢do com dlcool a 70% a cada troca de cliente;

Xl — As mesas e cadeiras devem ser higienizadas com dlcool a 70%,
Jriccionando por cerca de 30 segundos, ou outro desinfetante compativel, apés
cada uso e troca de cliente;

XII —~ Manter os ambientes arejados por ventilagdo natural (portas e janelas
abertas), preferencialmente, manter mesas ¢ cadeiras ao ar livre, sempre que
possivel;

X — E obrigatério que lodos os trabalhadores e clientes Jagam uso de
mascaras, principalmente, os trabalhadores. Na manipulagdo dos alimentos e no
contato com clientes ou prestadores de servigo, a mdscara deverd ser usada
durante todo tempo de trabalho. Poderd ser utilizada protegao facial adicional,
lipo visor, “face shield”, protegendo o trabalhador e Juncionando como protetor
salivar na manipulagao dos alimentos:

X1V — O estabelecimento deverd disponibilizar a protecéio Jacial para seus
colaboradores;

XV — Recomenda-se realizar marcagdes no piso nos locais onde sdo Jormadas
filas, como nos balcdes de atendimento ¢ nos caixas de pagamento, com
distanciamento minimo de ] metro, para orientar o posicionamento dos clientes.
Todos deverdo utilizar mdscara neste momento,

XVI — Intensificar a Jrequéncia da higienizacdo dos sanitdrios de uso dos
colaboradores ¢ clientes (pias, pegas sanitdrias, valvula de descarga, torneiras,
suporte de papel higiénico/papel toalha e secador de mdos), equipamentos,
utensilios, superficies em que ha maior Jrequéncia de contaro, como Jfechaduras,
maganelas  das portas,  interruptores, corrimdos, carrinhos, lixeiras,

dispensadores de sabonete liquido e preparacdo alcodlica a 70% (setegta por
O
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cenlo), piso, paredes e portas, dentre outros;

XVII — Disponibilizar dispositivos de descarte adequado (preferencialmente,
lixeira com tampa e acionamento a pedal);

XVIII — Quando realizar servigo de entrega, o produto deve ser acondicionado
em embalagens duplas, para que o cliente, no momento da entrega, possa fazer a
retirada do produto de dentro da primeira embalagem;

XIX — As embalagens de transporie (térmicas popularmente conhecidas como
bags) nunca devem ser colocadas diretamente no chdo em nenhum momento,
devido aos riscos de contaminagao.

XX — Os servigos de alimentagdo com entregas por sistema de Delivery deverdo
cumprir todos os requisitos de Boas Prdticas de Manipulagdo de Alimentos,

conforme Resolugdo RDC n® 201672004,

Art. 2°, Fica revogado o inciso I do arti go 11 do Decreto Municipal n° 148 de 20
de abril de 2021.

Art. 3°, Impde-se que as demais disposi¢des do Decreto Municipal n® 148 de 20

de abril de 2021, permanecem inalteradas e em expressa vigéncia.

Art. 4°, Este decreto entra em vigor na data de sua publicagdo, revogando-se as
disposi¢des em contrario.

REGISTRA-SE, PUBLIQUE-SE e CUMPRA-SE

) GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE VARJAO, ESTADO DE
GOIAS, aos 05 de maio de 2021

Qalad oM. Jrune
Rafael Pereira Machado Franco
Prefeito Municipal
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